
お問合せ ご質問やご希望はお気軽にご相談ください。

ペリエホール
〒260-0031 千葉市中央区新千葉1-1-1 ペリエ千葉7階
予約TEL : 043-445-8300（平⽇10:00〜18:00） FAX ︓ 043-445-7900
E-MAIL : yoyaku@periehall.jp 

2020年７⽉現在

ケータリング個食プラン

季節や仕入れの都合により内容が変わる場合もございます。写真はイメージです。

各プラン 30名様より承ります。

お料理は各種個々盛りとなっております。

シーフード⾹草⾵味マリネ シーフード⾹草マリネ シーフード⾹草マリネ
⽣ハムとイタリアンサラミのサラダ仕⽴て 合鴨スモークサラダ仕⽴て スモークサーモンとサワークリームのコルネ
合鴨スモークとベイクドエッグ ポークバーベキューシラチャーソース 合鴨スモークサラダ仕⽴て
若鶏の唐揚げ＆フライドポテト スペイン⾵ベイクドエッグ 季節の⽩⾝⿂のポワレクラムチャウダーソース
パエリア⾵シーフードバターライス チキングリル⾹草ジェノベーゼクスクス添え チキングリル⾹草ジェノベーゼクスクス添え
冷製パスタのサラダ⾵ ライスコロッケ オーストラリア産ローストビーフ和⾵ソース

⽜⾁のガーリックバターライス パエリア⾵シーフードピラフ
プチケーキ ポークソーセージカリーヴルストソース

チーズフリットポモドーロソース
プチガトーショコラ

個⾷プランＡ

お⼀⼈様 2,750円(税込) お⼀⼈様 3,850円(税込)
個⾷プランＣ

お⼀⼈様 4,950円(税込)
個⾷プランＢ



お問合せ ご質問やご希望はお気軽にご相談ください。

ペリエホール
〒260-0031 千葉市中央区新千葉1-1-1 ペリエ千葉7階
予約TEL : 043-445-8300（平⽇10:00〜18:00） FAX ︓ 043-445-7900
E-MAIL : yoyaku@periehall.jp 

2021年3⽉現在

プランＡ お一人様￥１,６５０（税込）

〇ビール 〇日本酒 〇ウィスキー
〇焼酎（麦） 〇ソフトドリンク

プランＢ お一人様￥１,９８０（税込）

〇ビール 〇日本酒 〇ウィスキー
〇焼酎（麦・芋） 〇ワイン（赤・白）
〇ソフトドリンク

★ご予約は１０日前までにお願いします。 ★お人数の変更は３日前までになります。
★キャンセルについては２日前まで５０％ ★ご宴会時間は２時間とさせて頂きます。
前日で７５％、当日で１００％とさせて頂きます。 ★プランには人件費、備品、サービス料は含まれ

★メニューやご予算はご要望に合わせて ています。
承りますのでお気軽にご相談ください。

季節や仕入れの都合により内容が変わる場合もございます。

ケータリング通常プラン
各プラン 30名様より承ります。

シーフード⾹草マリネ シーフード⾹草マリネ スモークサーモンとシーフードのマリネ
合鴨スモークサラダ仕⽴て スモークサーモンとサワクリームのコルネ マグロとアボカドのタルタル
ポークバーベキューシラチャーソース 合鴨スモークサラダ仕⽴て ⽣ハムと合鴨スモークサラダ仕⽴て
スペイン⾵ベイクドエッグ 季節の⽩⾝⿂のポワレクラムチャウダーソース スペイン⾵ベイクドエッグ
チキングリル⾹草ジェノベーゼクスクス添え チキングリル⾹草ジェノベーゼクスクス添え オマール海⽼⽖先のマリネ
ライスコロッケ ポークバーベキューシラチャーソース 季節の⽩⾝⿂のポワレカニクリームソース
⽜⾁のガーリックバターライス パエリア⾵シーフードピラフ ポークバーベキューシラチャーソース

ソーセージのカリーヴルストソース 特撰⽜もも⾁のラグー⾚ワインソース煮
チーズフリットポモドーロソース ベトナム⾵春巻きコニカル
プチガトーショコラ オーストラリア産ローストビーフ和⾵ソース

ダブルベリーケーキマンゴーソース
季節のフルーツ

プリモプラン ポピュラープラン ドリームプラン

お⼀⼈様 3,300円(税込) お⼀⼈様 4,400円(税込) お⼀⼈様 5,500円(税込)


